
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Štúdie dokazujú, že lyofilizácia 

potravín zachováva všetky 

živiny a chuť 



Priemyselné lyofilizátory 
pre vaše podnikanie 

  
•Od 30 do 600 kilogramov na dávku 

•Mrazenie a ohrievanie v poličkách 

•Ultra rýchle šokové mrazenie 1°C/min 

•„Sweet modeʺ pre sladkosti a cukríky 

•Nízka spotreba energie 

 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

 

Odbornosť 
  

• Stála zákaznícka podpora 
• Originálny vstavaný softwér 
• Overení dodávatelia 

• Záruka a servis 
• Monitorovanie a kontrola procesov 
• Ekologické riešenia 



 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

Kompaktná rada pre vašu 
domácnosť 

• Od 4 do 10kg na dávku 

• Kompaktný a moderný dizajn 

• Použitie v obytných priestoroch, tichá prevádzka 

• Plug & play  

• Umývateľná komora, jednoduchá údržba 

• Plne automatický proces 



 Aplikácia na vzdialené 
monitorovanie a ovládanie 

 
• Wi-Fi pripojenie lyofilizačnej jednotky 

• Prístup k LeoCloud z telefónu, tabletu a PC 

• Dialkové ovládanie parametrov a práce jednotky 

• Pravidelná aktualizácia softwéru 

• Oddialený štart 

• Push notifikácie pre použivateľa 



 
LEO-030* LEO-130* LEO-300 LEO-600 

VEĽKOSŤ ~30 kg/várka 
80x167x170 cm 

550 kg 
3,2 m2 plocha políc 

  8 políc, 16 podnosov 
 GN 1/1 standard 

~130 kg/várka 
120x240x200 cm 

1 200 kg 
9,3 m2 plocha políc 
8 políc , 72 podnosov  
GN 1/1 štandard 

~300 kg/várka 
160x300x200 cm 

4 700 kg 
33 m2 plocha políc 

 15 políc, 90 podnosov 
GN 2/1 štandard 

~600 kg/várka 
240x600x200  cm       

7 400 kg 

62 m2 plocha políc 
30 políc, 180 podnosov 

GN 2/1 standard 

PREVÁDZKA Nehrdzavejúca oceľ, plne umývateľná 

Kolečká s brzdami 

Nehrdzavejúca oceľ, plne umývateľná 

Vozíkové nakladanie 

MRAZENIE A 
OHRIEVANIE 

-40°C do +70°C, 

min. 70 kg ľadu na 
kondenzátore 

-40°C do +70°C, 

min. 220 kg ľadu na 
kondenzátore 

-40°C do +70°C, 

min. 450 kg ľadu na 
kondenzátore 

-40°C do  +70°C, 

min. 900 kg ľadu 
na kondenzátore 

VÝKON 3x380 V 

Pripájanie  6 kW 
(16A) 

~ 1,4 kWh/1 kg/ 
várka 

3x380 V 

Pripájanie 12 kW 
(32A) 

~ 1,4 kWh/1 kg/ 
várka 

3x380 V 

Pripájanie 38 kW 
(100A) 

~ 1,4 kWh/1 kg/ 
várka 

3x380 V 

Pripájanie 95 kW 
(250A) 

~ 1,4 kWh/1 kg/ 
várka 

OVLÁDANIE Dotykový LCD displej, automatické alebo manuálne nastavenie parametrov, Wi-Fi, 
platforma LeoCloud 

NAVYŠE  
Diaľkové ovládanie min. 24 

mesiacov, predĺžiteľná záruka 
Sušenie sladkostí mrazom 

 
Diaľkové ovládanie min. 24 

mesiacov, predĺžiteľná záruka 

 
*Aj v lacnejšej verzii len so „Sweet mode“  



 
 
 

 
LEO-004 LEO-007 LEO-010 

VEĽKOSŤ ~4 kg/várka 
50x58x77 cm 

50 kg 
0,4 m2 plocha políc  
4 police, 4 podnosy  
GN 1/2 štandard 

~7 kg/várka 
55x80x77 cm 

70 kg 
 0,7 m2 plocha políc 
 6 políc, 6 podnosov  

GN 2/3 štandard 

~10 kg/várka 
55x80x110 cm 

90 kg 
1,2 m2 plocha políc 
 7 políc, 7 podnosov  
GN 1/1 štandard 

PREVÁDZKA 
 
Nerezová, plne umývateľná komora 

Nastaviteľné oporné nohy 

MRAZENIE A 
OHRIEVANIE 

-40°C do +70°C, 
min. 6 kg ľadu na 
kondenzátore 

-40°C do +70°C, 

min. 10 kg ľadu na 
kondenzátore 

-40°C do +70°C, 

min. 15 kg ľadu na 
kondenzátore 

VÝKON 1x220 V 

Pripájanie 3,5 kW 
(16A) 

~ 7,5 kWh/1 kg/várka 

OVLÁDANIE Dotykový LCD displej, automatické alebo manuálne nastavenie 
parametrov, Wi-Fi, platforma LeoCloud 

NAVYŠE  
 Diaľkové ovládanie min. 24 mesiacov, predĺžiteľná záruka 

                         Sušenie sladkostí mrazom 
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